
Si alza il sipario su Benvenuto Brunello Un ritorno alle origini, con la degustazione in presenza dei produttori 
(ad eccezione dei giorni dedicati alla stampa), come non succedeva da prima della pandemia, ma anche tante 
novità, come la valutazione dell’annata svolta per la prima volta  da un gruppo di Master Of Wine : da domani 
fino, al 18 novembre, nel Chiostro di Sant’Agostino, si alza il sipario su Benvenuto Brunello, con 126 cantine e 
oltre 500 etichette presenti. Un’edizione, la numero 33, che svelerà la nuova annata, il Brunello di Montalcino 
2020 (oltre alla Riserva 2019, al Rosso di Montalcino 2023 e gli altri due vini della denominazione, il Moscadello 
e il Sant’Antimo), che è pronta per partire verso i mercati di tutto il mondo, anche se all’orizzonte c’è l’incognita 
dazi negli Stati Uniti, con il governo di Donald Trump alla Casa Bianca a partire dal prossimo gennaio.  “Credo 
che la questione dazi sarà al centro del mio viaggio negli Usa dopo l’insediamento della nuova amministrazione” 
ha dichiarato il ministro degli esteri italiano Antonio Tajani , parole che dimostrano che questo sarà uno dei 
temi cruciali dell’immediato futuro a livello internazionale. Una questione che per forza di cose terrà banco 
anche all’interno del folto programma di Benvenuto Brunello, a cura del Consorzio del Brunello. Si parte 
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domani e venerdì (ore 9-17) con le degustazioni tecniche riservate esclusivamente alla stampa nazionale e 
internazionale. Sabato via al walk-around testing, con i banchi di assaggio in presenza dei produttori di 
Montalcino, aperti anche agli operatori del settore e ai wine lover. Alle 10.30, al Teatro degli Astrusi, il focus 
“Quale futuro per i Consorzi del vino” (ore 10.30), condotto da Luciano Ferraro, vicedirettore del Corriere della 
Sera, con la partecipazione dei presidenti Albiera Antinori (Doc Bolgheri e Doc Bolgheri Sassicaia) Francesco 
Cambria (Etna Doc), Sergio Germano (Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani), Giovanni Manetti (Chianti 
Classico) e Christian Marchesini (Valpolicella). A seguire, la valutazione dell’annata 2020 che entrerà in 
commercio da gennaio 2025, e poi tanti momenti irrinunciabili, come la presentazione dell’annata agronomica 
2024, l’assegnazione del 33° premio Leccio d’Oro e il tradizionale svelamento della mattonella del Benvenuto 
Brunello (ore 11.45). A firmarla quest’anno sarà  il regista pluripremiato Ferzan Ozpetek , che farà un breve 
intervento, a cui seguirà la posa definitiva della formella sulla costa del Municipio. All’interno del programma 
anche tre masterclass di approfondimento su diverse annate e stili produttivi. I walk around tasting con le 
cantine proseguiranno anche nei giorni finali della rassegna, domenica 17 e lunedì 18 novembre. Il programma: 
14 Novembre Arrivo e Hotel Check-In 9:00 - 17:00: Chiostro del Museo di Sant’Agostino, Via Ricasoli 31, 
degustazione riservata alla stampa Pranzo a buffet by Chiostro del Museo 20:00: Cene nel territorio presso le 
aziende partecipanti (solo su invito) 15 Novembre 9:00 - 17:00: Chiostro del Museo di Sant’Agostino, Via Ricasoli 
31, degustazione riservata alla stampa Pranzo a buffet by Chiostro del Museo 20:00: Cena di inaugurazione 
Benvenuto Brunello (solo su invito) 16 Novembre 10:00 - 18:00: Chiostro del Museo di Sant’Agostino, Via Ricasoli 
31, walk around tasting: Banchi di assaggio con la presenza dei produttori di Montalcino (aperta agli operatori 
del settore e consumatore finale) 10:30: Conferenza al Teatro degli Astrusi di Montalcino: “Quale futuro per i 
Consorzi del vino” condotto da Luciano Ferraro, vicedirettore del Corriere della Sera. Presentazione Annata 
Agronomica 2024 e nuovo metodo per la valutazione dell’Annata 2020, Premio Leccio d’Oro, Presentazione 
Piastrella celebrativa Annata 2024 intervento dell’autore e successiva posa 18:00 - 20:00 Bottle party , Chiostro 
del Museo di Sant’Agostino Via Ricasoli 31 17 Novembre Check-out e partenza   Focus: le 126 cantine presenti a 
Benvenuto Brunello Chiostro di Sant’Agostino 1 La Rasina 2 La Serena 3 La Togata 4 Lambardi 5 Le Chiuse 6 Le 
Macioche Famiglia Cotarella 7 Le Ragnaie 8 Lisini 9 Mastrojanni 10 Matè 11 Mocali 12 Musico 13 Franco Pacenti 
14 Padelletti 15 Palazzo 16 Paradiso di Cacuci 17 Patrizia Cencioni 18 Pian delle Querci 19 Pian delle Vigne 20 
Pietroso 21 Pinino 22 Piombaia 23 Podere Brizio 24 Podere Le Ripi 25 Poggio alle Forche 26 Poggio Antico 27 
Poggio degli Ulivi 28 Poggio dell’Aquila 29 Poggio di Sotto 30 Poggio Landi 31 Poggio Lucina 32 Quercecchio 33 
Renieri 34 Ridolfi 35 Roberto Cipresso 36 Ruffino 37 Salvioni - La Cerbaiola 38 San Guglielmo 39 San Polino 40 
San Polo 41 Sancarlo 42 Sanlorenzo 43 Santa Giulia 44 Sassodisole 45 Scopetone - La Melina 46 Scopone 47 
Sesta di Sopra 48 Sesti 49 Talenti 50 Tassi 51 Tenuta Buon Tempo 52 Tenuta Croce di Mezzo 53 Tenuta Di Sesta 
54 Tenuta San Giorgio 55 Tenuta Silvio Nardi 56 Terre Nere 57 Tiezzi 58 Tornesi   Chiostro del Pozzo 59 
Uccelleria 60 Val di Suga 61 Vasco Sassetti 62 Ventolaio 63 Verbena 64 Villa al Cortile 65 Villa Poggio Salvi 66 
Voliero 67 Abbadia Ardegna 68 Agostina Pieri 69 Albatreti 70 Ambrogio e Giovanni Folonari Tenute 71 Argiano 
72 Armilla 73 Banfi 74 Bellaria 75 Belpoggio 76 Bottega 77 Camigliano 78 Campogiovanni 79 Canalicchio di 
Sopra 80 Canneta 81 Cantine Bonacchi 82 Capanna 83 Capanne Ricci Tenimenti Ricci 84 Caparzo 85 Caprili 86 
Carpineto 87 Casanova di Neri 88 Casanuova delle Cerbaie 89 Casisano 90 Castello Romitorio 91 Castello 
Tricerchi 92 Castiglion del Bosco 93 Cava D’Onice 94 Celestino Pecci 95 Chiusa Grossa 96 Ciacci Piccolomini 
d’Aragona 97 Col di Lamo 98 Col D’Orcia 99 Collemattoni 100 Corte Pavone 101 Cortonesi 102 Cupano 103 
Donatella Cinelli Colombini 104 Elia Palazzesi Collelceto 105 Fanti 106 Fattoi 107 Fattoria del Pino 108 Ferrero 
109 Fornacina 110 Fossacolle 111 Fuligni 112 Gianni Brunelli - Le Chiuse di Sotto 113 Giodo 114 Giuseppe 
Gorelli 115 Il Palazzone 116 Il Paradiso di Manfredi 117 Il Poggione 118 Innocenti 119 La Casaccia di Franceschi 
120 La Fornace 121 La Fortuna 122 La Gerla 123 La Lecciaia 124 La Magia 125 La Palazzetta 126 La Poderina
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